
 

 

 

 

 

AREE UTILIZZATE PER LA SOMMINISTRAZIONE NEL PERIODO ESTIVO. 餐馆和快餐店夏日在店外搭棚的管理规范餐馆和快餐店夏日在店外搭棚的管理规范餐馆和快餐店夏日在店外搭棚的管理规范餐馆和快餐店夏日在店外搭棚的管理规范 

 酒巴和餐馆的经营者在达到以下要求条件情况下， 可向当地市政府申请要求, 获取将餐桌摆放在经营门点外的许可证： 

 

� 顾客在店铺外面吃喝就餐的场所应用花盆或板条等与街道隔开, 以避免行人在餐桌间穿行。 

� 顾客在店铺外面吃喝就餐的场所不可设置在车辆和摩托车流通量大, 交通拥挤的街道或广场附近 ; 否则的话, 则须在就餐场所设置高达1.8米的篱笆和板条等围起来。  

� 顾客在店铺外面吃喝就餐的场所的地面必须是地板（水泥铺面或木地板等），便于容易清洁垃圾脏物。 

� 餐馆和饮品店, 手工加工食品店(见表2/A, 2/B, 2/C)外的延伸就餐场地上必须建造一个遮盖棚,(包括非固定的也可), 顾客在吃喝就餐时, 遮棚可保护食品和餐桌,餐具等不会被飞鸟屎和树上飞落的树叶玷污。 

 当餐饮企业的经营负责人向市政府申请在门外设置就餐点时，要声明可以和能够达到以上的要求。 
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